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Курс: 
«Внедрение системы менеджмента безопасности пищевой продукции на принципах ХАССП»

[bookmark: _GoBack]Учебно-тематический план

	
	
	16 ч.

	№
п/п
	Наименование разделов и тем
	Всего часов
	В том числе

	
	
	
	Лекции
	Практич. занятия

	1
	Введение. ХАССП – определение, история разработки, цели, задачи, актуальность. Зоны ответственности, штрафы.
	0,5
	0,5
	-

	2
	ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», требования.
	0,5
	0,5
	-

	3.
	Программа предварительных требований по безопасности пищевой продукции, разработка программы
	1,0
	0,5
	0,5

	4
	Основные принципы ХАССП, порядок разработки и внедрения системы ХАССП на производстве
	1,5
	0,5
	1,0

	5
	Перечень опасных факторов, которые могут привести к выпуску некачественного продукта, разработка перечня
	0,5
	0,25
	0,25

	6
	Составление операционной схемы производства продукции
	1,0
	-
	1,0

	7
	Порядок мониторинга ККТ и внедрения корректирующих мероприятий
	0,5
	0,5
	-

	8
	Процедуры регистрации данных, документирования и поддержки системы ХАССП
	0,5
	0,5
	-

	9
	Составление итоговой контрольной карты ХАССП

	1,0
	-
	1,0

	10.
	Нормативные документы (самостоятельное обучение)
	8,0
	8,0
	-

	20.
	   Проверка знаний
	1,0
	1,0

	        ВСЕГО
	16
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